
 
 

Über Allergien und Intoleranz geben Ihnen unser Mitarbeitenden gerne Auskunft. Wir verwenden Schweizer Fleisch, Fisch, 

Geflügel und Backwaren. Abweichungen werden entsprechend ausgewiesen. Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MwSt. 

 
 

Bunter Blattsalat mit 

Gartenkräuten    9 
  

Gemischte Salatbowle mit 

Croutons   12 
 

Sommersalat mit  

kaltem Kalbsbraten 

«Vitello Tonnato»  

17.50 / klein 14.40 
 

Saisonale Suppe   8.50 
 

Beefsteak Tatar 33 / 26 
 

Egli- Knusperli mit 

Tartarsauce   16 
 

 

Hausgemachte Chässpätzli 

mit Röstzwiebeln und 

Apfelmus   19.50 

plus Siedwürstli   9.50 
 

 

Kalbsleberli «Venezia»   29 
 

 

Schweins-Cordon-bleu   26 

Schweinsschnitzel paniert 

L  19.50 

Schweinsschnitzel paniert 

XL 26.50 

 

 

Appenzeller Gemüse- 

Chässpätzli mit 

Röstzwiebeln   25 
 

Saison- Gemüseteller    19 

Rind: 
Rindsfilet (Aus) 150 g   35.50 

Rindsfilet (AUS) 200 g   42 

Angus Entrecôte (UY) 200g     35 

 

Pferd: 
Pferde Entrecôte (UY) 250 g   39.50 

 

Schwein: 
Schweins-Steak 200g     26 

Schweins-Steak 300g     32 

 

Poulet: 
Pouletbrust 180g              25 

 

Krustentier: 
Black Tiger Crevettenspiess 200 g   

26 
 

 

Fitness-Salat   12.00 

 

3erlei Gemüse      7.50 

5erlei Gemüse    10.50 

 

Pommes Frites     6.50 

Gebratene Spätzli   7.50 

Rösti    7.50 

 

Portion Pommes Frites 9.50 
 

 

Schoggiküchlein 12.50 

mit Joghurtglace und Schlagrahm 
 

Orangensorbet Aperoletto   8 

 
Mojito 2,5 dl 9.50 

Sassa Spritz 2,5 dl 9.50 
 

Limoncello Spritz                  

2,5 dl 9.50 

Tinto de Verano                            

2,5 dl 9.50 
 

 

Sanromè Arneis 1 dl  7 
 

 

Pagos 1 dl  9.50 

Ginger Bier 2.4% Vol. 

3.3 dl 5 
 

 

Feiner Tee “Sommerbeeren” 

3 dl 5.80 
 

 

Cappuccino   5.80 

Espresso   4.80 

Coretto Grappa    5.90 

Chäseren Kaffee   9.50 
 

 

Säntis Malt Whisky  

2 cl 9 / 4cl 14 

Carribean Rum                  

2 cl 9./ 4cl 14 

Grappa Amarone 

2cl 6.50 / 4cl 10.50 


